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Aizvadita restoranu nede-
la Liepaja aicinaja pilsetnie-
kus un viesus ieskatities vie-
téjo eédinasanas uznémumu
sagatavotajos piedavajumos
un izvéléties sev un gimenei
kadu patikamu vietu, kur
ieturet maltiti un pavadit
brivo laiku. Kamer pilséeta ir
tikai viens ar starptautisku
atpazistamibas zimi izcelts
restorans, visi censas iekarot
savu vietu viesmilibas joma.
Meés satikamies ar edajiem,
gatavotajiem un servisa no-
drosinatajiem, lai saprastu, ka
konkuretspégjigu piedavajumu
rada Liepajas restorani.

Uzvalka vai dZinsos -

turas pie sava
Liepajniece Kristine Galecka
labprat apmeklé restoranus ne
tikai Latvija, bet artarpus tas ro-
bezam. Turklat dara to diezgan
bieZi, negaidot ipasu svetku reizi.
Vina tic, ka vislabaka reklama
iestadei ir klienta atsauksme.
“BieZi vien restoranus izve-
los, balstoties uz draugu, kolegu,
pazinu pieredzi - péc vinu at-
sauksmém. Parasti pieversu uz-
mantbu piedavajumam un cenai,
loti svariga ir ar1 apkalpoSana. Ir
gadijies biit loti laba restorana ar
labu édienu, bet visu saboja rupja
apkalposana,” neslépj liepajniece.
Ka biitiskako atskirtbu, ko no-
Verojusi starp restoranu apmekle-
tajiem Latvija un arvalstis, Kristt-
ne min to, ka arzemes cilvekiem
éSana arpus majas ir kaut kas
loti ikdienisks. “Pie mums bieZi
vien cilveki iet uz restoraniem
tikai kados pasos notikumos. Tas,
visticamak, saistits ar ekonomis-
ko situaciju. Tada zina restoranu
nedéla ir labs pasakums, jo cenas
draudzigakas,” vina Sadu iespgju
verté atzinigi, tapat ka Liepajas
restoranu klastu. “Miisu gimene

iecienijusi “Bel Cibo” un “Risi un
niideles”. Tiesi edienu un apkal-
posanas del”

Tikmeér rado3as apvienibas
“Sarmants” dibinatajs Ritvars
Embrekts stasta, ka vina gimene
restoranu nedelas Liepaja gaida
ka ttkamu notikumu. “Ta ir lielis-
ka iespgja apmekleét vietas, kuram
ikdiena paskrienam garam. Tas
lauj izzinat daZadas jaunas gar-
Sas, jo piedavatie komplekti ir loti
plasi, dazadam gaumeéem tikami,
turklat finansiali pievilcigi - 3 lidz
6 édienu vakarinas par 30-40
eiro. Domaju, ta ir loti laba cena
izcilam vakaram!”

Ritvars gan atzist, ka vakari-
nas restorana nav vina ikdiena.
“Ar gimeni ieturét maltiti arpus
majas dodamies vairakas reizes
meénest. Apmekléjuma biezumu
noteikti ietekmeé brivais laiks, jo
reizém aiznemtibas dé] izman-
tojam piegades pakalpojumus,”
vins atzistas.

Embrektu gimene uzskata,
ka Liepaja restoranu ir diezgan
daudz un aptuveni jau zinams, ko
katra sagaidit. Viniem ir svarigi,
lai ediens ir garsigs, atmosfera
patikama, apkalposana laipna un
atra. Neviens konkréets restorans,
vinuprat, gan nav izcelams, jo kat-
ram esot savas stipras puses.

Liepajnieks piekrit, ka restora-
nu kultdira laika gaita mainijusies
uz vienkarso pusi, tadéjadi kliis-
tot pieejamaka. “Reizém pat griti
atskirt kafejnicu no restorana, jo
nav lidz galam skaidri kritériji,
kas tos atdala. Restorans vairs
nepieprasa konkrétu etiketi, kas,
no vienas puses, atvieglo dzivi ta
apmeklétajiem, no otras, — lenam
pazaudé savu Sarmu. Laikam jau
svarigi spét pielagoties klientu
velmeém, atrast un noturet savu
meérkauditorijas loku. Neesmu
gan veicis nekadu pétijumu, bet
pirms kada laika lasiju, ka lielako
procentu klientu restoranos vei-
do pastavigie apmekléetaji. Tatad
katrs, kas atradis sev ko ttkamu,
pie ta turas, neatkarigi no ta, vai
uzvalka vai dzinsos.”

Gustavs Daniels Ozols ir rid

zinieks, kur$ péc pamatskolas absolvésanas izlema

macities Liepaja. "Est taisiju biezi, man labi sanaca,” kadél izvéléjies pavara profesiju, saka

jaunietis. “Mana gimené ir vieni vienigi skolotdji, pavars busu pirmais.”

Viesmilim jaatbild
par visu

Tie, kas pirmie satiek restora-
nu viesus, ir tiesi viesmili. Resto-
rana “Parka paviljons” oficiante
Elizabete Saulkalna paspéjusi
pastradat gan virtuve, gan art
zalé. “Pirms tam stradaju divos
citos edinasanas uznemumos,”
vina gan atzist, ka §t darbavieta ir
soltidaka neka iepriek$gjas. Darbs
restorana no darba citada edina-
Sanas iestadeé visvairak atSkiro-
ties ar to, ka restorana dienas, jo
Tpasi ziemas sezona, esot klusas.

“Kad klients atnak, vins ne-

redz virtuvi. Vins redz tikai to, ko
vinam atnes. Un viesmilim japrot
to loti labi prezentét un, ja kaut
kas varbut nav, ka vajadzétu, jaiet
atpakal un jasaka, lai partaisa.
Viesmilis parstav visu restoranu,”
savus uzdevumus restorana pa-
skaidro Elizabete. L1dz ar to vinai
jauznemas atbildiba ne tikai par
zali un baru, bet ar1 par produk-
tiem, edienu un to kvalitati.

To, ka klients nav regulars
restoranu apmeklétadjs un iena-
cis, vien ejot garam, varot labi
pamanit. “Tad arl es méginu
adaptéties. Ar tadiem cilvékiem,
kas vienkarsi grib atnakt paést
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vai padzerties, protams, komu-
nikacija notiek dabiskak,” vina
saka. Bet, kad cilveki atnak pec
restoranu pieredzes, etiketi no-
teikti nopietni vajag ievérot, un
te visaugstakaja Iiment jastrada
art viesmilim.

Vasara, kad ir daudz tiristu,
apkalposana klist atraka, darbs
saspringtaks. E. Saulkalna ne-
slépj, ka tad, iespgjams, viesmilu
darba restoranos pasliktinas art
kvalitate. Vinasprat, tiristi, kas
atbraukusi no talakam vietam,
pilsétas un “Parka paviljona” Sar-
mu noverte vairak neka tie, kas
ieradusies vien uz pludmali. >>
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Makss e g
Hmelevskis -
strada:

- lemesli,
kapéc ejam uz
restoranu vai
kafejnicu, ir
vairaki. Pieméram, tur var pasitit
édienu, kuru pasi nemakam
vai negribam gatavot majas.

Vél patik izvéléties kvalitativu
vietu ar vienmeér kvalitativu
piedavajumu. Lai ir garantéta
kvalitate. Ja édieni visu laiku
nav limenT, tas neraisa uzticibu.
Man ir vairakas tadas vietas, kur
atgriezos.

N

Lidija
Simkus -
strada:

- Svarigi, cik
labi un uzmanigi
apkalpo. Reiz
man édienu
atnesa tikai tad, kad visi
paréjie jau bija paédusi, un pat
neatvainojas, ka tik ilgi vajadzéja
gaidit. Gribas atgriezties tajas
vietas, kur garsigi paésts.

Ja esmu celojuma un gribas ést,
tad svarigi atrast tuvako vietu,
kur to izdarTt. Ja loti gribas ést,
var ieiet jebkura édinasanas
vieta.

ELATIES EDINASANAS VIETU?

Renate Koha
- liepajniece:

- Péc
noskanojuma
un vai tas ir
pusdienas vai
vakarinas. Man
svarigi, lai édiens butu kvalitativs,
un, ja, tas var nebdt lets. Liepaja
ir daudzas labas vietas. Viena
vienmér nemu kafiju, kas man
garso. Ir paris restoranu, par
kuriem zinu, - tur gatavo no
kvalitativam izejvielam. Ja
uznéméji socialajos tiklos atklati
rada, ka strada, ko tiesi dara, tas
noteikti raisa uzticibu.

Arnita
Zvagule -
strada:

- Mums
ka gimenei ar
diviem bérniem
ir svarigi, lai
édinasanas vieta butu bérniem
draudziga. Daudzviet par to
padomats. V&l nemam véra
atsauksmes, draugu ieteikumus.
Manuprat, Liepaja tiesam daudz
labu édinasanas vietu, kur var
garsigi paést. Ja kaut kur gribas
aiziet bez bérniem, tad gribas
omuligu, romantisku noskanu,
skaistu dizainu un labu kafiju.

Jalija
Kosjasnikova -
mamma:

- Izvéli nosaka
vairaki faktori.
Man svarigi, lai
kafejnica vai
restorana nebdtu daudz cilvéku.
Vél loti svariga ir apkalpo3ana.
Ja ta laba, tad jdtos gaidita.
Protams, svarigi, lai édiens butu
mana gaume. Pievérsu uzmanibu
cenai un tam, lai ta atbilst
piedavajumam. Dzivoju centra un
biezi édu brokastis kafejnica.
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