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Rekini par gazi un elek-
tribu kluvusi tik lieli, ka
daZu restoranu un kafejnicu
Tpasnieki jau izlemusi savas
eéstuves slegt, lai neiestigtu
parados, vésta Latvijas medi-
ji. Liepaja Soruden elektribas
rékina straujais pieaugums
piebeidza kafejnicu “Juliet”
un saldejuma veikalu, pice-
riju “Romeo” Pasta iela, bet
pirms aptuveni ménesa klu-
sam aizveries ari susi res-
torans “Papa Sushi” Lielaja
iela. Inflacija joprojam tri-
mufe, bet klienti restoranus
un kafejnicas apmeklé aiz-
vien retak. Ka eédinataji sada
situacija grasas parziemot?
To skaidrojam, uzrunajot vai-
rakas pilsétas éstuves.

Samazina darbalaiku

Nemot véra energoresursu
cenu kapumu, prognozes par
nakama gada sakumu nav ie-
priecinoSas, agentiirai LETA
sactjis SIA “Tiamo grupa”, kas
parvalda tadas fransizes ka “Cili
pica”, “Lotte Caffe” un citus, val-
des priekSsedetajs Toms Zukulis.

“Viesmilibas un edinasanas
nozaré jitama viegla panika,”
vins saka, atzimegjot, ka Latvi-
ja ir restoranu kedes, kas aptur
darbibu vai drizuma plano to
darit, tostarp apdraudéti ir art
vairaki mazie uznémumi.

“Kurzemes Vardam” T. Zu-
kulis saka: “Griiti prognozét, kas
notiks nakama gada sakuma.
Speram mazus solus bez strau-
jam izmainam, jo situacija ir loti
mainiga, vienlaikus katru soli
izveértejam ari tad, ja tas rada
nelielas izmainas. Vélamies sa-
glabat stabilitati, droSibas izjutu
gan viesiem, gan darbiniekiem,
gan sadarbibas partneriem. Ru-
najot par nakama gada sakumu,
patlaban nav planotas butiskas

ES DOMAJU TA: VAI PIETIEK NAUDAS, LAI ESTU KAFEJNICA?

parmainas “Tiamo grupas” vadi-
ba esosajos restoranos, picérijas
un kafejnicas Liepaja. 2020. un
2021. gada atveram astonas jau-
nas picerijas Riga, investéjot ap-
tuveni divus miljonus eiro. 2022.
gada atklatas vien paris jaunas
struktiirvienibas. leprieks esam
daudz invest&jusi attistiba, bet
patlaban planojam attistibas at-
rumu samazinat un nakamgad,
kas ir “Tiamo grupas” jubilejas
gads, vairakas struktiirvienibas
renoveét, ka ari veikt iekartu no-
mainu pret energoefektivakam.”
PieaugoSas izmaksas uzne-
mumam nakoties kompenseét,
meklgjot veidus, ka ekonomeét,
tostarp, saisinot darbalaiku. “Ti-
amo grupas” picérijas “Cili pica”
Riga atrodas lielakajos tirdznie-
cibas centros, [1dz ar to éstuves
pielagojoties So centru darbalai-
kam un politikai. Liepajas struk-
tliras parmainas lielakoties esot
nebitiskas, un viesi tas neizji-
tot, jo darbalaiks satsinats ne
vairak ka par vienu stundu. Ta¢u
meénesa un gada griezuma tas
palidzot optimizét elektroener-
gijas izmaksas. Tapat tiekot rii-
pigi sekots lidzi elektroenergijas
izlietojumam - uznémums opti-
mizgjot izmaksas tam pozicijam,
kas neskar produktu un pakalpo-
jumu kvalitati. “Protams, nakas
celt art pakalpojumu cenas un
optimizet produktu sortimen-
tu. Katra izmaina, pieméram,
apgaismojuma nomaina uz LED
spuldzém vai iekartu nomaina,
ir neliela, tomer visas darbibas
kopa rada butisku ekonomiju,»
klasta “Tiamo grupas” valdes
prieksSsedetajs.
Turésies lidz pedéjam
“Kad pagajusa gada septem-
bri atvéramies, ménest par elek-
tribu maksajam 400 eiro, tagad
pédegjais rekins ir 972 eiro,” pauz
susi restorana “Dragon Sushi
Liepaja” saimnieks El¢ins Sadi-
hovs. “Tacu valsts mums palidz,

Kafejnica “Panna” kovida krizé partrauca
darbu, bet nakamaja dizkibelé -
energocenu krizé - durvis véra jauna
veidola. “S7 ziema ir jaiztur, domas
par slégsanu un padoSanos mums nav,”
saka tas lidzipasniece Gabriela Zemite.

Gatavi savilkt jOStU un

kompensgjot energoresursu cenu
pieaugumu,” vins atzime.

Restorana saimnieks ir no-
skanots optimistiski, pauZot, ka
éstuve “turésies lidz pédéjam un
gan jau viss bis labi”.

“Dragon Sushi Liepaja” vis-
maz pagaidam noteikti neseko-
Sot citu édinataju pieméram un
cenas edienkarté nepaaugsti-
nasot. Ar1 saisinat darba laiku
nevarot atlauties. “ledzivota-
jilem jau ta ir mazak naudas,
vini uz restoranu dodas retak.
Skaidrs, ka, dargak maksajot
gan par elektribu, gan apku-
ri, cilveki vairak piedomas, ka
tauptt, - iepirksies veikala un
pasi gatavos maltiti majas, ne-
vis naks uz restoranu ést susi.

Saisinat restoranu darba laiku,
manuprat, arl nav lietderigi, jo
tas ietekmeés musu darbinieku
algas. Vinu ienakumi saruks, cil-
veki biis neapmierinati, nolems
pamest darbu un doties prom
no valsts, jo doma, ka arzemes
viss ir labi. Mums jau ta ir maz
iedzivotaju, un miisdienas atrast
darbiniekus ir loti griti. Es pat
teiktu — neiesp&jami,” vins saka.

Ostmalas zivju restorans
“Spikeris 53” kop$ oktobra at-
verts tikai ¢etras dienas nedéela
-no ceturtdienas lidz svétdienai.
Iemesls tam ir gan Saja nozaré
izteikta sezonalitate, gan art dar-
baspéeks. “Kops vasaras strada-
jam ar vienu stradajo$o mainu.
Pat gribédami vasara nevargjam

nodrosinat to, lai izveidotu divas
mainas, kaut ar1 pieprasijums
bija tik liels, ka restoranam biitu
bijis jastrada visas septinas die-
nas nedela. Atskirtba no citam
éstuvém meés nepiedavajam
biznesa pusdienas vai “dienas
piedavajumu’, kas, cik, 8aja no-
zare stradajot, zinu, ne vienmeér
dod pelnu - tas tiek darits, lai
nodrosinatu cilveku apriti. Mées
esam izSkiruSies stradat tikai
daZas dienas nedela,” skaidro ta
1pasnieks Aigars Laugalis.
Runajot par turpmakajiem
meneSiem, vins saka: “Redzés, ka
biis.” Vismaz decembri restorana
pieteiktas vairakas kolektivas svi-
nibas jeb banketi, lai gan aktivita-
te neesot tik liela, ka gaidits. >>

Irina
Grapmane -
nestrada:

- Man vispar
nav ienakumu,
dzivoju
patversme.

Tur varu paést brokastis un
vakarinas, pusdienas jameklé
pasai. Tad, kad sanemu pabalstuy,
loti retu reizi atlaujos sev nopirkt
kraziti kafijas. Cilvékiem nav
naudas, un tapéc art daudzas
vietas slédz ciet. lenakumi aug
daudz lénak neka izdevumi.
Veikalus es apmekléju ka
muzejus, lai paskatitos uz cenam.

Kristine
Jestronskite -
strada:

- Pati
stradaju
kafejnica, tapéc
laikam neesmu
pastaviga So vietu apmeklétaja.
Kaut kur pasédét varbat
aizeju labi ja reizi ménes.
Ziemas periods kafejnicam
vispar ir daudz klusaks neka
vasara, kad sabrauc taristi. Masu
cilveki laikam nevar atlauties
katru dienu ést kafejnica, bet
ir laudis, kas nak requlari, art
pensionari.

Inga Sprice
- direktore:

- Man nav
nepiecieSamibas
to darft, jo biroja
ir vieta, kur
uzvartt adeni,
ir mikrovilnu krasns. Ediens tiek
panemts no majam vai kaut
kas nopirkts tirgd un uzsildits
darba. Uz kafejnicu aizeju tad,
kad gribas sevi iepriecinat.
Kafejnicam, restoraniem iet
grati, jo tos apmeklé maz cilveku.
lespéjams, vél tas, ka pandémijas
laika daudzi pierada, ka var ést
un gatavot savadak.

Iréna
Pake -
aprupétaja:

- Skatos,
kur kaut ko
var nopirkt
letak. Ir tikai
divas kafejnicas, kuras pa retam
apmekléju, lai darba diena paéstu
pusdienas. Visu laiku jaskatas uz
cenam, jo tas mainas, pieaug.
Nevaru atlauties ieiet un
pusdienas paést jebkur. Par
to nebrinos, ka daudzas
vietas aizver, jo vienkarsi nav
apmeklétaju.

Ruta
Adama -
strada:

- Kafejnicas
apmekléju
loti, loti reti.
Vienkarsi man
nav tadas vajadzibas.

Darbs katru dienu skrejoss, un
nav laika ést kafejnica, varu
pilntba bez tam iztikt.

Ta ka visam cenas celas, ari
édieni, dzérieni kafejnicas kldst
dargaki un cilvéki izvérté, ko var
atlauties, ko ne.
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